
Menu

F o i e  d e  C a n a r d  c o n f i t

C o q u i l l e s  S a i n t - J a c q u e s  
Purée de topinambour

Espuma à l’ail noir et blanc 

cuisson sous-vide à basse température
Sauce Albufera foie gras et truffes fraiches

Garniture d’hiver

Bonbon de Saint-Nectaire et salade 

En croûte de fruits secs, compotée de mangue au miel 
Fruits de la passion et brioche maison

de Noël

V o l a i l l e  d e  B r e s s e  

F r o m a g e

7 5 €

Farci de fruits exotiques caramélisés de crème brûlée
A n a n a s  V i c t o r i a  

M i s e  e n  B o u c h e


